Gartnerei Neiteler
Vertriebs-GbR

Frisches Gemtise
aus den Baumbergen.

Rhabarber-Tiramisu
8 Personen
Zutaten:
750 g Rhabarber
100 ml Apfelsaft
3 Eier
709 Zucker
1 Becher Mascarpone (250 g oder 250g Sahnequark)
100 g Zwieback (10 Stlick)
3 El Kakao
Zubereitungq:

Rhabarber schéalen und in groBe Stlicke schneiden

mit Apfelsaft in Topf 4 min diinsten, dann abklhlen lassen

Eier trennen, Eigelb mit Zucker dickschaumig schlagen
Mascarpone unterriihren

Eiweil steif schlagen und vorsichtig unterheben

Form (24x18cm) mit der Halfte der Zwiebacke auslegen

Darauf die Halfte des Rhabarbers verteilen

Einen Teil der Mascarponecreme darauf verteilen

Schichtung wiederholen und mit Mascarponecreme abschlieBen
Im Kihlschrank 2-3 Std. kiihlen und dann mit Kakao Uberstreuen

Die Gartnerei Neiteler wiinscht einen guten Appetit!!!!

www.bioland-gaertnerei-neiteler.de




