Gartnerei Neiteler
Vertriebs-GbR

Frisches Gemtise
aus den Baumbergen.

Zutaten:
2 Schalotten
1 kg Kirbis ( Hokaido, Muskat)
60 g Butter
1-2 Zitronengras Stangel
1 Stlick Ingwer
Vo Chilischote
1Tl Currypulver
1 Nelke
1 Kardamomkapsel
100 ml WeiBwein
400 ml Gefligelbrihe
2 El Limetten- od. Zitronensaft
3Tl Geriebene Muskatnuss
2 El Koriandergrin
Salz, Zucker
Zubereitung:

e Schalotten und Kiirbis andiinsten,
Chili, Ingwer, Zitronengras, Curry, Nelken, Kardamom, WeiBwein und Fond
dazugeben,

e Mit Salz, Zucker, Limettensaft, Muskat wiirzen und
15-30 min. kochen lassen,

® Mit Parierstab purieren und evtl. noch einmal nachwirzen,
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